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CUKRARSTVI

1. CIL PRACE
Soutézici v tomto oboru mohou prokazat svoje schopnosti a napad pii zdobeni dortu na dané
téma.

2. SOUTEZN{ UKOL

Zdobeni jednoho dortu z danych polotovarii ve spotfebnim kosi. Kazdy soutéZici nejprve
vypracuje nakres ozdoby dortu. Stru¢né popiSe suroviny slouzici na ozdobu, jez hodla
pouzit k vystiZeni tématu ,,Valentynské srdce*. Ozdoby musi spliiovat veSkeré hygienické
predpisy a musi byt pozivatelné.

3. SUROVINY, POMUCKY
3.1 Material
Pro soutézici bude k dispozici korpus, krém maslovy svétly a patizsky hnédy.

3.2 Pomticky

Soutézici si ptivezou tac, papirové ozdobné dortové ubrousky na podlozeni, dale si mohou
pfinést vlastni zdobici sacky, trubicky, stérku, dortovy niz a libovolné dal§i pomucky. Pro
vystiznost svého zaméru mohou pouzit mandlovou modelovaci hmotu ze suseného mléka a
modelovat pted zraky divaki. Stejné tak si mohou pfinést hotové dekoracni prvky, ale pfi
modelovani bude hodnoceni vyssi.

Doporucujeme jednotné pracovni obleceni, alespon bily plast’ a bilou ¢epici. Pro instalaci
dortu si lze ptinést dalsi pomucky za ucelem zlepSeni vysledného dojmu (zatisi).

4. CASOVY LIMIT
Maximalni ¢as 3 hodiny.
Doporucujeme vyhradit si pfed zahajenim soutéze zhruba 1 hodinu pro zhotoveni nakresu.

5. SOUTEZNi’KRITEBIA o , )
HODNOCENA POLOZKA PRIDELENE BODY (MAX. POCET)

Pisemna piiprava — nakres ozdoby dortu 10 bodt
Dodrzovani zakladnich cukratskych postupti 20 bodt
Moderni pracovni postupy, Uprava vyrobki 30 bodt
Celkovy esteticky dojem, vystizeni ndmétu 30 boda
Vhodnost pouzitych zdobnych prvkl 10 bodt

CELKOVY POCET BODU 100 bodi



